Semaine du 27/04 au 03/05/2026

i Fabriqués sur la cuisine
TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE

a

SELF VSE
LE JOUR DU (=
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27-avr. 28-avr. 30-avr. 1-mai
8] * (i
Carottes rapées BIO . C9ncombres BIO . Salade de coquillettes BIO
. , vinaigrette moutarde a
assaisonnées o o catalane
l'ancienne- servie i part
ENTREE pe & N
Endives BIO vinaigrette Chou blanc BIO sauce Salade de riz BIO
pomme échalote parisienne
L . L )
PLAT Sauté de poulet BIO Semoule facon couscous ~ Poissonnette
blanquette BIO
GiLIF / d BIO B
VEGETAREN | Cr8tin campagnar Giteau d'eeuf BIO
(plat complet)
] ]
GARNITURE Lentilles BIO cuisinées (plat complet) Poireaux BIO béchamel
F . ﬁ . LY
Meule BIO Altermonts* ourme de Mgntbrlson Milk shake I?IO ala
AOP framboise
LAITAGE -
Fui
Tomme BIO des plateaux Saint Nectaire AOP Milk shake au cacao BIO
Compote p%rlnome myrtille Fruit BIO* Cake BIO nature
DESSERT
Compote de pomme BIO Fruit BIO Madeleine nature BIO
* fruits, légumes, produits laitiers subventionnés
par 'aide de I'Union Européenne & destination BIO = Produit issu :
des écoles de I'Agriculture = Label Rouge |cI Race a Viande Produits Locaux Q@
Biologique w
? Innovation v Viande francai & . Lo £ ELIOR
culinaire caise A Péche responsable



