
SELF VSE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

20-avr. 21-avr. 23-avr. 24-avr.

Macédoine de légumes BIO 
vinaigrette - 

Taboulé à la semoule BIO Coleslaw BIO
Salade verte BIO 

vinaigrette du terroir- 

Salade de lentilles BIO 
cuisinées

Chou rouge BIO 
vinaigrette moutarde à 
l'ancienne - 

Céleri BIO mayonnaise

PLAT Raviolis aux légumes BIO Sauté de veau BIO au jus Calamars à la romaine

VEGETARIEN

GARNITURE (plat complet) Carottes BIO Vichy (plat complet)
Haricots verts BIO 

provençale

Purée de pomme banane 
BIO

Vache qui rit BIO Bûche du Pilat Faisselle nature BIO*

Saint Morêt BIO Camembert BIO Fromage blanc natue BIO

Biscuits chocolat BIO Fruit BIO* Fruit BIO*
Gâteau BIO à la cerise 

griotte

Fruit BIO Fruit BIO
Cake BIO pomme fraise 

vanille

Produits Locaux 

Fabriqués sur la cuisine
Innovation
culinaire

Viande française Pêche responsable

TOUTES LES VIANDES SONT CERTIFIEES OU LABELISEES OU RACE A VIANDE

Semaine du 20/04 au 26/04/2026

ENTREE

LAITAGE

DESSERT

* fruits, légumes, produits laitiers subventionnés 
par l'aide de l'Union Européenne à destination 

des écoles

BIO = Produit issu 
de l'Agriculture 

Biologique
Label Rouge Race à Viande 


